Samstag 06. November 2010
Der Abend der wilden Gentisse.
Frischer Fisch, Wild aus heimischer Jagd.
Selbst gesammelte Wildkrauter, Beeren,
Pilze und Streuobst.
Natiirliche Weine von Karlheinz Ruser, Lorrach
und Thomas Geiger, Meersburg.
Wasser der St. Leonhardsquelle
und naturtriibes Pils aus Tettnang.
Schmanker] Geschichten von Hans Lauber
Autor von ,Schonkost” und ,Echt Essen”
Beginn ist um 18.30 mit einem gemeinsamen Aperitif.

Gerne reservieren wir fur Sie.

DAS MENU
Felchenkaviar und Rostbrot

Fassproben vom 2010 Miiller Thurgau Thomas Geiger
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Alb- Traum / Alb- Lamm / Alb- Linsen / Alba- Triiffel
2008 er Weissburgunder Kabinett Weiler Schlipf / K. Ruser Lorrach
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Variation vom Bodensee Saibling / geschmorte Urkarotte / Wildkrauter
2008 er Weissburgunder Spatlese Weiler Schlipf / K. Ruser Lorrach
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Suppe vom Bodenseekrebs / Hechtsoufflé
2008 er Chardonnay Kabinett Weiler Schlipt / K. Ruser Lorrach
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Roulade vom Fasan Vaccum gegart
Suppenzwiebel von der Hori Biille / Indianerkartoffel
2009 er Blauer Markgrafler / K. Ruser Lorrach
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Reh aus heimischer Jagd im Emmermantel
Holunderbeersauce / Quittenstampf
2008 er Spatburgunder Spitlese Weiler Schlipf / K. Ruser Lorrach
2003 er Spatburgunder Auslese Weiler Schlipf / K. Ruser Lorrach
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Cannelloni von der Wildrose /Sorbet und Essenz von der Hagebutte
1999 er WeiRherbst Auslese Weiler Schlipf, K. Ruser Lorrach

85,00 € Pro Person inklusiv Aperitif und Wein

Anderungen im Menii und Wein vorbehalten



OKTOBER /NOVEMBER / DEZEMBER

Traditionelles von Gansen und Enten
Ab Samstag 30. Oktober
mit Rotkraut / Knodel / Maroni und weiteren Spezialititen
rund um das heimisch Federvieh
* %k %
Die Linzgau Koche im Kursaal
Mittwoch 10. November
Der legendiire Feinschmecker Abend im Uberlinger Kursaal
* % %
Elsisser Spezialititen
Ab Samstag 4. Dezember
Zusitzlich zu unserer Karte servieren wir Ihnen Gerichte und Weine
aus unserer franzosischen Nachbarschaft
* % %
Weihnachten in der Seehalde
Am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag
haben wir fiir Sie mittags und auch am Abend geoffnet

und verwohnen mit Meniis in unserem geschmiickten Restaurant
* %k

Silvester 2010- 2011
Silvester feiern wir mit einem Galamenti in ruhiger Atmosphare

Es wiirde uns freuen

sie bei uns in der Seehalde begrii3en zu diirfen.

Mit kulinarischen Griiffen aus Maurach

Gruler's und Mitarbeiter
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Birnau-Maurach 1 - 88690 Uhldingen - Tel. 0 75 56 /9 22 10
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